
Vekst i Dagligvare snudde nedtur til 
opptur

TM

Smak på Den Sorte Havre ved Ingunn Anstensrud



Det unike råstoffet svarthavre er 
grunnlaget for vår virksomhet 

TM
TM



Det er mange investeringer og vi 
bygger sten på sten 

TM



Våre med-dyrkere er våre 
viktigste  samarbeidspartnere 



Vi elsker å innovere
2015 2016 2017 2018 2019 2020 2021 2023

TM



En stadig voksende familie med 
produkter av urkornet svarthavre….

TM



I stadig nye kategorier

TM



L3: En hel serie med GRØT «rett i 
koppen»



Grove Havrecookies med Belgisk 
Sjokolade



The ancient grain of the vikings –
på Ocado.com i UK





Dr. Metz i Tyskland



Og når det danske GRØD konseptet 
ble lansert i Norge 9. september…



Råstoffsituasjonen

3 Hovedlinjer vi har jobbet med  siden sist og som bygger 
opp under videre skalering

Kapasitetsutvidelse Sonderinger i 
markedet for nye 
veier 



Svarthavre historien mer ut



Vi streber etter å lage 
verdens sunneste havre, og 

fantastiske smakfulle 
produkter som får frem det 
unike i urkornet svarthavre.

Takk for meg!
ingunn@densortehavre.no

TM
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